
Welkom 
 
 
 
 
 

Bij ons kunt u genieten van een Verrassingsmenu of een Bib Gourmand keuzemenu  
in 3 of 4 gangen. 

Ieder gerecht is met veel zorg samengesteld waarbij klassieke Franse smaken eigentijds verbonden 
worden met internationale invloeden. De verbinding tussen wijnen en onze gerechten maakt uw 

culinaire ervaring compleet. 

 
 
 

 
 
 
 

Verrassingsmenu (per tafel geserveerd) 

 
In dit menu laat u de keuze over aan onze keukenbrigade. 

 
 

3 gangen  € 55,00  voor-tussen-hoofd of voor-hoofd-dessert 
4 gangen € 65,00  voor-tussen-hoofd-dessert 
5 gangen € 75,00  voor-tussen-tussen-hoofd-dessert 
6 gangen € 85,00  voor-tussen-tussen-hoofd-kleine kaas-dessert 

 
 
 

 Kaas plateau met 5 soorten € 16,- supplement 
 kaas in plaats van een dessert € 8,- supplement 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bij elke gerecht serveren wij een passend glas wijn voor € 9,-. 
Voor de liefhebber serveren wij met alle plezier een half glas voor € 4,75. 

Heeft u een allergie en wilt u informatie? Vraag het ons. 



Voorgerechten         

___________________________________________________________________________ 
 
 
 
Beekridder filet gepekeld | verveine bes, crème cru, gerookte azijn,  
gele biet, boekweit, forel kaviaar, dragon  
Bevat: vis, melk (inclusief lactose), soja 
 
 
Pâté en croûte | Iberico nek, kalfsborst, augurk, koolrabi, sjalot,  
groene olijven, mosterd, wijnmost 
Bevat: ei, glutenbevattende granen, mosterd 

 
 
Cannelloni courgette | aubergine, feta, peterselie, zuurdesem,  
zwarte olijven  
Bevat: ei, mosterd, glutenbevattende granen, melk (inclusief lactose) 

 
 
 

  

Tussengerechten          

___________________________________________________________________________ 

 
 
 
Tortellini met krab | strandkrab, bloemkool, prei, peterselie 
Bevat: melk (inclusief lactose), schaaldieren, glutenbevattende granen, soja 
 
 
Koningszwam | kervel, sjalot, peterseliewortel, knoflook  
Bevat: ei, glutenbevattende granen, melk (inclusief lactose), soja 

 
 
Tamme eendenborst |pompoen, wortel, bos ui, groene peper jus 
Bevat: melk (inclusief lactose) 
  
  
 
 
 
Bij elke gerecht serveren wij een passend glas wijn voor € 9,-. 
Voor de liefhebber serveren wij met alle plezier een half glas voor € 4,75. 
Heeft u een allergie en wilt u informatie? Vraag het ons. 



Hoofdgerechten 
 

___________________________________________________________________________ 
 
 

Gestoomde kabeljauw | kokkels, witte bonen, citroen,  
kappertjes, salie espuma 

Bevat: vis, melk (inclusief lactose), selderij, week/schelpdieren 

 
 

Duo Simmentaler rund | nek en lende, pommes fondant, prei,  
oesterzwam, mais, Vadouvan, runder jus    

Bevat: ei, melk (inclusief lactose), selderij, mosterd 
 
 

Gebakken spitskool | broccoli, amandel, 
pommes dauphine, hollandaise mierikswortel  

Bevat: melk (inclusief lactose), ei, soja, noten 
 
 

Nagerechten 
___________________________________________________________________________ 

 
 

Bloedsinaasappel | zonnebloempit, crème suisse, afrikaantjes     
Bevat: glutenbevattende granen, ei, melk (inclusief lactose) 

 
 

Peer en honing| pecannoot, peer, lavendel,  
witte chocolade 

Bevat: glutenbevattende granen, ei, melk (inclusief lactose), noten 
 
 

Kaas plateau | 5 soorten, vruchten compote, krokant brood   
€ 8,- supplement 

Bevat: glutenbevattende granen, melk inclusief lactose 

 
 

Koffieservies | 3 soorten zoetigheden 
Bevat: glutenbevattende granen, ei, noten, melk inclusief lactose 

 
 

3 gangen 55,-  | 4 gangen € 65,- 
 

Bij elke gerecht serveren wij een passend glas wijn voor € 9,-.  
Voor de liefhebber serveren wij met alle plezier een half glas voor € 4,75. 

Heeft u een allergie en wilt u informatie? Vraag het ons. 


