
Welkom 
 
 
 
 
 

Bij ons kunt u genieten van een Verrassingsmenu of een Bib Gourmand keuze menu  
in 3 of 4 gangen. 

Ieder gerecht is met veel zorg samengesteld waarbij klassieke Franse smaken eigentijds verbonden 
worden met internationale invloeden. De verbinding tussen wijnen en onze gerechten maakt uw 

culinaire ervaring compleet. 

 
 
 

 
 
 
 

Verrassingsmenu (per tafel geserveerd) 

 
In dit menu laat u de keuze over aan onze keukenbrigade. 

 
 

 4 gangen € 60,00   voor-tussen-hoofd-dessert 
 5 gangen € 70,00   voor-tussen-tussen-hoofd-dessert 
 6 gangen € 80,00   voor-tussen-tussen-tussen-hoofd-dessert 

 
 

 Kaas plateau met 6 soorten  (€ 18,- supplement) 
 kaas in plaats van een dessert € 9,50 supplement 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bij elke gerecht serveren wij een passend glas wijn voor € 8,50. 
Voor de liefhebber serveren wij met alle plezier een half glas voor € 4,75. 

Heeft u een allergie en wilt u informatie? Vraag het ons. 



Voorgerechten         

___________________________________________________________________________ 
 
 
 
 
Leng Filet | nori | bieslook | mossel dressing | witte soja | peterselie olie | aardappelkrokant 
Bevat: ei, vis, soja, melk (inclusief lactose), weekdieren 

 
 
 
Terrine van kalfsvlees | knolselderij | Amsterdamse ui | wortel | jalapeño | oregano | rucola 
Bevat: ei, mosterd, selderij 

 
 
Coquilles gegaard in boter en geschroeid | Vadouvan | pompoen | basilicum | yoghurt | 
krokante papadum  
Bevat: ei, soja, melk (inclusief lactose), weekdieren, selderij, mosterd 

 

 

Tussengerechten          

___________________________________________________________________________ 

 
Gebakken zeebaars | vichyssoise | sjalot | boerenkool  | codium olie 
Bevat: ei, vis, soja, melk (inclusief lactose), mosterd 

 
 
Tortellini konijnenstoof | langoustine espuma | gebakken paddenstoelen | gepofte zaden  
Bevat: gluten, ei, soja, melk (inclusief lactose), schaaldieren, sesamzaad 

 
 
Iberico zwijn zacht gegaard | aardpeer | kastanje crumble | eigen jus met venkelzaad  | 
brioche broodje gelakt  
Bevat: gluten, ei, melk (inclusief lactose) 

 
  
 
 
 
 
 
Bij elke gerecht serveren wij een passend glas wijn voor € 8,50. 
Voor de liefhebber serveren wij met alle plezier een half glas voor € 4,75. 
Heeft u een allergie en wilt u informatie? Vraag het ons. 



Hoofdgerechten 
 

___________________________________________________________________________ 
 
 

Gegrilde heilbot | spitskool | peterselie wortel | haring kaviaar |  
geplette boter aardappel | bieslook | sherry beurre blanc  

Bevat: vis, soja, melk (inclusief lactose) 

 
 

Rouleaux van Polderhoen | shiitake | prei | groene kool | schorseneer |  
rode linzen  crème  | zwarte thee zoethout jus 

Bevat: gluten, ei, soja, melk (inclusief lactose), selderij 

 
 

Gebakken Filet Mignon van rund | Lardo di Colonnata | wortel |  
bataat | rozemarijn | mosterdzaad | ossenstaart jus 

Bevat: melk (inclusief lactose), mosterd 

(Supplement € 5,50) 
 
 
 

Nagerechten 
___________________________________________________________________________ 

 
 

Vossenbessen | hangop | kardemom | pistache 
Bevat: gluten, ei, noten, melk (inclusief lactose) 

 
 

Chocolade | hazelnoot | abrikoos | koffie sorbet  
Bevat: gluten, ei, noten, melk  (inclusief lactose) 

 
 

Kaas plateau met 6 soorten uit het Kaasfort in Amsterdam  
 vruchten compote | krokant suikerbrood   

(€ 9,50 supplement) 
Bevat: melk (inclusief lactose) 

 
 
 
 

3 courses 50,-  | 4 courses € 60,- 
 

Bij elke gerecht serveren wij een passend glas wijn voor € 8,50.  
Voor de liefhebber serveren wij met alle plezier een half glas voor € 4,75. 

Heeft u een allergie en wilt u informatie? Vraag het ons. 



Vegetarisch menu 
 
___________________________________________________________________________ 

 
 

Couscous | knolselderij | Amsterdamse ui | jalapeño | oregano | rucola 
Bevat: gluten, ei, mosterd, selderij 

 
 
 
Pompoen | Vadouvan | basilicum | yoghurt | papadum 
Bevat: soja, melk (inclusief lactose), selderij, mosterd 

 
 
 
** Vichyssoise | spitskool | peterseliewortel | kappertjes 
Bevat: soja, melk (inclusief lactose) 

 
 
 
* Tortellini Appenzeller | boerenkool | mosterdzaad | aardpeer roomsaus 
Bevat: gluten, melk (inclusief lactose), ei, mosterd 

 
 
 
Structuren van wortel | bataat | rozemarijn | gebakken paddenstoelen |  
gepofte knoflook jus  
Bevat: ei, soja, melk (inclusief lactose) 

 
 
 
Kaas plateau met 6 soorten vanuit het Kaasfort in Amsterdam (€ 18,- supplement) 
kaas in plaats van een dessert € 9,50 supplement 
Bevat: melk (inclusief lactose) 

  
 
 
Chocolade | hazelnoot | abrikoos | koffie sorbet 
Bevat: gluten, ei, noten, melk (inclusief lactose) 

 
 
 
 

4 courses  € 50,- | 5 courses € 60,-*  | 6 courses € 70,-** 
 
Bij elke gerecht serveren wij een passend glas wijn voor € 8,50.  
Voor de liefhebber serveren wij met alle plezier een half glas voor € 4,75. 
Heeft u een allergie en wilt u informatie? Vraag het ons. 


